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Wintertraume
Im
HAUS SCHLESIEN



Jeden Sonntag

von 12:00 bis 14:30 Uhr
bieten wir lhnen

unser traditionelles e
Sonntags-Familienbuffet , 555 " 2 ﬁ._

23,90 € pro Person, *;?3’_ 1 2
Kinder bis 6 Jahrefrei, SR
bis 12 Jahre 50 %

Vom 11. - 13./ 25. - 27. November 2011
und 02. - 04./09. - 11. Dezember 2011

bieten wir zur Advents- und Weihnachtssaison
in der Ribezahlstube ab 18:00 Uhr
Gansebraten an.

24. Dezember 2011 Heiligabend
Unser Haus ist nur fur unsere Hausgaste
reserviert.

01. Januar 2012 Neujahr

08:30 bis 12:00 Uhr Landhaus-Sekt-Frihstick
Sarten Sein das neue Jahr mit unserem
reichhaltigen Frihstlcksbuffet.

Preis 13,50 € pro Person, Kinder 6,50 €

12:00 Uhr Neujahrs-Buffet

Begrifien Se das neue Jahr mit einem Glas Sekt
und Kostlichkeiten fir den Gaumen.

Preis 27,90 € pro Person,

Kinder bis 6 Jahre frei, bis 12 Jahre 50 %

Um Tischreservierung wird gebeten.
Telefon (022 44) 886 - 0/ Telefax ( 022 44) 8 86 - 1 00
info@hausschlesien.de

27. November und
04./07./11. / 18. Dezember 2011

Festliches Adventsbuffet
12:00 Uhr - 14:30 Uhr

Waldpilzcremesuppe mit Croutons

e

Wildschinken mit Gemiisesalat
Gefllgelsalat mit Mandarinen und Reis
Rosa gebratenes Roastbeef mit Tatarensauce
GroRe Fischplatte
Rosa gebratene Gefluigelleber
mit karamelisierten Birnenspalten auf Radicchiosalat
Groles Salatbuffet mit zweierlei Dressings

©)

Geschmorte Entenkeulen in Lebkuchensauce
mit Rotkohl und Gnocchis
Jungschweinebraten mit kréaftiger Dunkelbiersauce,
dazu feines Marktgemuse und Kartoffelgratin
Karpfen auf Lauchgemise mit Salzkartoffeln

&)

Lebkuchenmousse mit Krokant
Rote Griitze mit Vanillesauce
StRe GrieRkloRchen mit Weinpflaumen

27,90 € pro Person

Um Tischreservierung wird gebeten.
Telefon (02244) 886 - 0/ Telefax (022 44) 886- 100
info@hausschlesien.de

1. Weihnachtstaqg (25. Dezember 2011)
2 Weihnachtstag (26. Dezember 2011)

Festliches Weihnachtshuffet

12:00 Uhr - 14:30 Uhr

Feines SUppchgn vom Riesling

BT

Wildterrine mit Cumberlandsauce
Trilogie von Fisch
an Sahnemeerrettich und Honig-Senfsauce
Scheiben von der Putenbrust auf Sellerie-Apfel-Salat
Feldsalat mit Kartoffel-Speck-Dressing und Croutons
Krabbencocktail mit Lauch und Staudensellerie
Tafelspitz mit Frankfurter Sauce

Grofes Salatbuffet mit zweierlei Dressings
&
g

AT

Geschmorter Rehbraten in Preiselbeersauce
mit Rosenkohl und handgeschabten Spétzle
Gebratener Steinbeiler auf Curry-Lauchgemiise,
dazu Kkleine Kartoffelchen
Fasanenbristchen mit Sherryrahmsauce,
Mandelbroccoli und feine Bandnudeln
Nougat-Mascarponecreme
mit frischem Orangen-Rosmarinsalat
Mousse vom Bratapfel mit Vanille-Zimtsauce
Zitronengras-Panna cotta
mit Himbeer-Minzcoulis

29,90 € pro Person
Um Tischreservierung wird gebeten.

Telefon (022 44 ) 886 - 0/ Telefax (0 22 44) 8 86 - 1 00
info@hausschlesien.de

31. Dezember 2011
Silvesterball
»tour d” Europe*
Eine kulinarische Reise Quer durch Europa

Gansel eberparfait
mit glasierter Kirschtomate

Gekochte Rinderbéackchen
mit Bohnen und Dill-Vinaigrette

Krbissuppe
mit Currychips und Hahnchenspief3

Poelierte Roulade
vom Zander und ger&uchertem Lachs
an Specksauce

Frozen Margarita

WIdmedaillons mit
Kartoffel-Selleriepiiree und Pfifferlingen

Trilogie von der Kaffeebohne

BegriRungscocktail
Live-Musik: ,The Moonlight Swingers”
Mitternachts-Feuerwerk
Abendgarderobe erwiinscht,
Einlass ab 19:00 Uhr

89,00 € pro Person

Alle Informationen unter:
Telefon (0 22 44 ) 8 86 - 286 / E-Mail: morcinek@hausschlesien.de



